
Festlichkeiten
Alles für Ihre

I M  J O H A N N E S H A U S  Ö S C H E L B R O N N



– François VI. Duc de La Rochefoucauld –

1613 – 1680

Essen
i s t  e in  B e dü r fn i s ,

Genießen
i s t  e ine    Kuns t .



Hausgemachter Schwäbischer Kartoffelsalat	

Bunter Vollkornnudelsalat mit getrockneten Tomaten und Rucola	

Frischer Karottensalat mit Orange und Sonnenblumenkernen	

Tabouleh-Couscous-Salat mit frischer Petersilie	

Bunter Linsensalat mit Zwiebeln und Wurzelgemüse	

Dinkelsalat mit Ratatouillewürfeln und Fetakäse	

Hähnchensalat mit Mango und Cashew-Kernen	

Salate

Gerne bereiten wir Ihnen auch Salate nach Ihren Wünschen zu.
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Rote-Bete-Carpaccio mit Ziegenfrischkäsemousse und Äpfeln	

Melonenschiffchen mit Serrano Schinken	

Bunte Gemüsesticks mit Kräuter-Frischkäse-Dip	

Hähnchenspieße mit Limettenjoghurt und Blattsalat	

Gegrilltes Ofengemüse mit Sauerrahm 
(Fenchel, Möhren, Aubergine, Paprika, Zwiebeln, Zucchini)	

Polentaschnitten mit Kräutern und geschmorten Kirschtomaten 

Warme und Kalte Vorspeisen

Möhrensuppe mit Ingwer und Kardamom	

Kartoffelcremesuppe mit gerösteten Croutons	

Tomaten-Kichererbsensuppe mit Wildkräutern	

Klare Hühnerkraftbrühe mit Grünkernklößchen	

Feine grüne Erbsencremesuppe mit Minze	

Suppen

Haben Sie einen Wunsch? – Wir kreieren Ihre Vorspeise!

Als besondere saisonale Spezialität empfehlen wir Ihnen:

zum Beispiel im Winter: 
Feldsalat mit Kartoffeldressing und gerösteten Kürbiskernen 

4



Basic:		
Gekochter Hinterschinken, Schwarzwälder Schinken, Kalter Braten, 
Edelsalami, Frischkäsecreme, Emmentaler, angemachter Camembert

Premium:	
Geräucherter Lachs, geräucherte Forelle, hausgemachte Kichererbsencreme, 
französischer Brie, marinierte Hähnchenbrust, Wacholderschinken, Blauschimmelkäse

Butterbrezel normale Größe	

Laugenkonfekt belegt	

Gefüllte Blätterteig Häppchen verschiedene Sorten	

Tomate-Mozzarella-Spieß mit Basilikum	

Pfannkuchen Röllchen mit geräuchertem Lachs und Dillsauerrahm	

Pikanter Hähnchenspieß mit süß-saurer Sauce und Paprikastreifen	

Bauernsalat mit Tomaten, Oliven und Fetakäsewürfeln	

Canapés

Fingerfood/Snacks

Warme und Kalte Vorspeisen

Suppen
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Wildlachsfilet an Paprika-Kokossauce	

Kabeljaufilet „Mediterran“	

Hähnchenbrustfilet1 mit Parmesan-Kräuterkruste	

Cordon Bleu von der Pute mit Cornflakes paniert	

Geschnetzeltes Schweinefilet2 in Apfel-Frischkäsesauce	

Paniertes Schnitzel vom Susländer Schwein	

Lammbraten aus der Keule mit frischen Kräutern und Tomatenwürfeln	

Kalbsgeschnetzeltes „Züricher Art“	

Warme Hauptgerichte 

1	vom Freilandhähnchen
2	vom Susländer Schwein

Es sind zwei Beilagen nach Wahl im Preis inbegriffen:

zum Beispiel Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin, Vollkornreis, Dinkelnudeln, Spätzle, Serviettenknödel

je nach Saison zum Beispiel Mandelbrokkoli, junge Möhren à la Crème, Fenchel, Ratatouille, Prinzessbohnen, 
Rosenkohl, buntes Ofengemüse, diverse Salate

– weitere Beilagen nach Absprache –
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Hausgemachte Gemüselasagne mit Ricotta	

Waldpilzragout mit Spinatknödeln	

Kartoffel-Gemüsepuffer mit Schnittlauchbuttersauce oder Apfelmus3	

Orientalische Bulgurpfanne mit Rosinen, Chili, Knoblauch, Gemüse	

Gefüllte Spitzpaprika mit Reis, Pilzen und Parmesan	

Buntes Gemüsecurry mit Kokosmilch und Vollkornreis	

Frischer Fruchtsalat mit Holunderblütensirup	

Bayerisch Creme mit Sauerkirschen und Kürbiskernkrokant	

Zweierlei Mousse au Chocolat mit Beerenragout	

Mit Früchten garnierte Käseplatte 
dazu Dinkelbrot vom regionalen Bäcker	

Herzhafte Weich- und Rohmilchkäseplatte mit Dinkelbrot 
vom regionalen Bäcker	

Vegetarische Gerichte

Desserts und Käse

Warme Hauptgerichte 

3	� saisonal von regionalen 
Streuobstwiesen

Sollten Sie andere süße Leckereien oder Desserts wünschen – 
sprechen Sie uns an!
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Vorspeisen

Antipasti im Gläschen 
Vitello Tonnato mit Kapern 
Pikante Hähnchenspieße auf Dinkelnudelsalat 
Tomate-Mozzarella-Spießchen

Salate

Gem. ital. Salat mit Schinken und Käse 
Gnocchi Salat mit Pesto, Kirschtomaten und Oliven 
Italienischer Reissalat 
Rucola, Radicchio und Lollo Rosso mit verschiedenen Dressings

Warme Speisen

Piccata Milanese vom Huhn mit Tomatensauce 
Spinat-Lachs-Lasagne mit Kräutersauce 
Mediterranes Grillgemüse 
Pasta-Variationen 
Polentaschnitten

Dessert

Tiramisu mit Amarettini 
Panna Cotta mit Fruchtspiegel

Italienisches Buffet
–  V O R S C H L A G  –
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Vorspeisen

Antipasti im Gläschen 
Reisbällchen mit Tomatendip und Oliven 
Couscous mit Ofengemüse 
Ziegenkäse mit Honigdip und Sesam

Salate

Wildkräuter-Rauke-Salat mit Nüssen und Äpfeln 
Roter Linsensalat 
Kirschtomatensalat mit Frühlingszwiebeln und Mozzarella 
Bunter Bauernsalat mit Fetakäse Würfeln

Warme Speisen

Indisches Gemüsecurry mit Vollkornreis 
Feta-Zucchini Auflauf mit Kurkuma 
Vollkornspaghetti mit Tofu – Gemüse Bolognese 
Backofenkartöffelchen mit Kräuterdip

Dessert

Obstsalat mit Mascarponecreme 
Käsevariationen

Italienisches Buffet Vegetarisches Buffet
–  V O R S C H L A G  –

9



Mineralwasser	 Flasche 0,33 l 

Mineralwasser	 Flasche 1,0 l 

Verschiedene Bio Säfte	 Flasche 0,2 l 

Apfelsaft	 Flasche 1,0 l	

Orangensaft	 Flasche 1,0 l 

Kaltgetränke

Kanne Kaffee (entspricht 6 Tassen)	

Tasse Kaffee		

Tasse Tee		

Heißgetränke

Weitere Getränkewünsche erfüllen wir gerne nach Absprache.
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Wir machen das Leben süßKaltgetränke

Heißgetränke

Für Ihre Veranstaltungen am Nachmittag bieten wir Ihnen in schönen 
Räumlichkeiten aromatische Kaffee- und Teespezialitäten sowie eine erlesene 

Auswahl von Torten und Kuchen an.

Sie möchten etwas Außergewöhnliches? 
Sprechen Sie mit uns darüber!

Servicemitarbeiter pro Stunde		

Tischdecken weiß pro Stück		

Weingläser pro Stück		

Wassergläser pro Stück		

Teller groß pro Stück		

Dessertteller pro Stück		

Besteck (Messer, Gabel, Löffel) pro Set	

Kaffeelöffel, Kuchengabeln pro Set	

Kaffeemaschine mit Pumpkanne (2,0 l) pro Set	

Weitere Leistungen und Leihgeschirr für den Service Außer-Haus
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Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir Bestellungen unserer  
Canapés und Fingerfoodangebote erst ab 20 Stück pro Sorte annehmen können.

Eine Bestellung von kalten bzw. kalt-warmen Büffets nehmen wir ab einer Anzahl von 15 Personen entgegen.

Alle angegebenen Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer zzgl. etwaiger Lieferpauschalen.

Wir freuen uns über Ihren Auftrag

Ihr Gastronomieteam im Johanneshaus Öschelbronn

Telefon: 07233 679715 · Fax: 07233 679220 
E-Mail: kueche@johanneshaus-oeschelbronn.de

Johanneshaus Öschelbronn 
Am Eichhof 20 · 75223 Niefern-Öschelbronn


