Johanneshaus @
Oschelbronn

Zentrum fiir Lebensgestaltung im Alter




iIst ein BedUrfnis,

Ist eine  Kunst.

— Francois VI. Duc de La Rochefoucauld -

1613 - 1680




Salate

Hausgemachter Schwabischer Kartoffelsalat

Bunter Vollkornnudelsalat mit getrockneten Tomaten und Rucola

Frischer Karottensalat mit Orange und Sonnenblumenkernen

Tabouleh-Couscous-Salat mit frischer Petersilie

Bunter Linsensalat mit Zwiebeln und Wurzelgemuse

Dinkelsalat mit Ratatouillewtrfeln und Fetakase

Hahnchensalat mit Mango und Cashew-Kernen

Gerne bereiten wir lhnen auch Salate nach lhren Wiinschen zu.




Warme und Kalte Novspeisen

Rote-Bete-Carpaccio mit Ziegenfrischkdsemousse und Apfeln

Melonenschiffchen mit Serrano Schinken

Bunte Gemdusesticks mit Krauter-Frischkase-Dip

HahnchenspieBe mit Limettenjoghurt und Blattsalat

Gegrilltes OfengemUse mit Sauerrahm
(Fenchel, Méhren, Aubergine, Paprika, Zwiebeln, Zucchini)

Polentaschnitten mit Krautern und geschmorten Kirschtomaten

Suppen

Mohrensuppe mit Ingwer und Kardamom

Kartoffelcremesuppe mit gerésteten Croutons

Tomaten-Kichererbsensuppe mit Wildkrautern

Klare Huhnerkraftbrihe mit GriinkernkléBchen

Feine grtine Erbsencremesuppe mit Minze

Als besondere saisonale Spezialitat empfehlen wir lhnen:

zum Beispiel im Winter:
Feldsalat mit Kartoffeldressing und gerdsteten Kurbiskernen

Haben Sie einen Wunsch? — Wir kreieren lhre Vorspeise!




Basic:
Gekochter Hinterschinken, Schwarzwalder Schinken, Kalter Braten,
Edelsalami, Frischkdsecreme, Emmentaler, angemachter Camembert

Premium:
Geraucherter Lachs, geraucherte Forelle, hausgemachte Kichererbsencreme,
franzésischer Brie, marinierte Hdhnchenbrust, Wacholderschinken, Blauschimmelkase

Fungerfood/ Snacks

Butterbrezel normale GroBe

Laugenkonfekt belegt

Geflllte Blatterteig Happchen verschiedene Sorten

Tomate-Mozzarella-SpieB mit Basilikum

Pfannkuchen Rollchen mit gerduchertem Lachs und Dillsauerrahm

Pikanter Hahnchenspie mit stB-saurer Sauce und Paprikastreifen

Bauernsalat mit Tomaten, Oliven und Fetakasewdrfeln




Warme Haupfgerichte

Wildlachsfilet an Paprika-Kokossauce

Kabeljaufilet , Mediterran”

Hahnchenbrustfilet' mit Parmesan-Krauterkruste

Cordon Bleu von der Pute mit Cornflakes paniert

Geschnetzeltes Schweinefilet? in Apfel-Frischkasesauce

Paniertes Schnitzel vom Suslander Schwein

Lammbraten aus der Keule mit frischen Krautern und Tomatenwadrfeln

Kalbsgeschnetzeltes , Zlricher Art”

Es sind zwei Beilagen nach Wahl im Preis inbegriffen:
zum Beispiel Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin, Vollkornreis, Dinkelnudeln, Spatzle, Serviettenknédel

je nach Saison zum Beispiel Mandelbrokkoli, junge Méhren a la Créeme, Fenchel, Ratatouille, Prinzessbohnen,
Rosenkohl, buntes Ofengemuse, diverse Salate

— weitere Beilagen nach Absprache —

" vom Freilandhahnchen
2 yom Suslander Schwein




ngaﬂsake Gerichte

Hausgemachte Gemuselasagne mit Ricotta

Waldpilzragout mit Spinatknédeln

Kartoffel-Gemusepuffer mit Schnittlauchbuttersauce oder Apfelmus®

Orientalische Bulgurpfanne mit Rosinen, Chili, Knoblauch, Gemuse

Gefiillte Spitzpaprika mit Reis, Pilzen und Parmesan

Buntes Gemdiisecurry mit Kokosmilch und Vollkornreis

Desserts und, Kise

Frischer Fruchtsalat mit HolunderblUtensirup

Bayerisch Creme mit Sauerkirschen und Kurbiskernkrokant

Zweierlei Mousse au Chocolat mit Beerenragout

Mit Frichten garnierte Kaseplatte
dazu Dinkelbrot vom regionalen Bécker

Herzhafte Weich- und Rohmilchkaseplatte mit Dinkelbrot
vom regionalen Backer

3 saisonal von regionalen
Streuobstwiesen

Sollten Sie andere stiBe Leckereien oder Desserts wiinschen —
sprechen Sie uns an!
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- VORSCHLAG -

Jtalienisches Buffef

Vorspeisen

Antipasti im Glaschen

Vitello Tonnato mit Kapern

Pikante HahnchenspieBe auf Dinkelnudelsalat
Tomate-Mozzarella-SpieBchen

Salate

Gem. ital. Salat mit Schinken und Kase

Gnocchi Salat mit Pesto, Kirschtomaten und Oliven
[talienischer Reissalat

Rucola, Radicchio und Lollo Rosso mit verschiedenen Dressings

Warme Speisen

Piccata Milanese vom Huhn mit Tomatensauce
Spinat-Lachs-Lasagne mit Krautersauce
Mediterranes GrillgemUse

Pasta-Variationen

Polentaschnitten

Dessert

Tiramisu mit Amarettini
Panna Cotta mit Fruchtspiegel




- VORSCHLAG

Vgefansckes

Vorspeisen

Antipasti im Glaschen

Reisballchen mit Tomatendip und Oliven
Couscous mit Ofengemdse

Ziegenkase mit Honigdip und Sesam

Salate

Wildkréuter-Rauke-Salat mit Niissen und Apfeln

Roter Linsensalat

Kirschtomatensalat mit Frihlingszwiebeln und Mozzarella
Bunter Bauernsalat mit Fetakdse Wirfeln

Warme Speisen

Indisches Gemdusecurry mit Vollkornreis
Feta-Zucchini Auflauf mit Kurkuma
Vollkornspaghetti mit Tofu — Gemdiise Bolognese
Backofenkartoffelchen mit Krauterdip

Dessert

Obstsalat mit Mascarponecreme
Kdsevariationen




Kalfgetrinke

Mineralwasser Flasche 0,33 |
Mineralwasser Flasche 1,0 |
Verschiedene Bio Safte Flasche 0,2 |
Apfelsaft Flasche 1,0 |
Orangensaft Flasche 1,0 |

Haﬁgdr&mke

Kanne Kaffee (entspricht 6 Tassen)

Tasse Kaffee

Tasse Tee

Weitere Getrankewiinsche erfiillen wir gerne nach Absprache.




Wi machen das Leben sip

FUr lhre Veranstaltungen am Nachmittag bieten wir [hnen in schénen
Raumlichkeiten aromatische Kaffee- und Teespezialitaten sowie eine erlesene
Auswahl von Torten und Kuchen an.

Sie mochten etwas AuBergewohnliches?
Sprechen Sie mit uns dariber!

Weitere Leistungen und Leihgeschirr fiir den Service AuBer-Haus

Servicemitarbeiter pro Stunde

Tischdecken weif pro Stlick

Weinglaser pro Stiick

Wasserglaser pro Stlick

Teller groB3 pro Sttick

Dessertteller pro Stlick

Besteck (Messer, Gabel, Loffel) pro Set

Kaffeelffel, Kuchengabeln pro Set

Kaffeemaschine mit Pumpkanne (2,0 I) pro Set




Bitte haben Sie Verstandnis dafir, dass wir Bestellungen unserer
Canapés und Fingerfoodangebote erst ab 20 Stick pro Sorte annehmen kénnen.

Eine Bestellung von kalten bzw. kalt-warmen Buffets nehmen wir ab einer Anzahl von 15 Personen entgegen.

Alle angegebenen Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer zzgl. etwaiger Lieferpauschalen.

Wir freuen uns liber lhren Auftrag

lhr Gastronomieteam im Johanneshaus Oschelbronn

Johanneshaus Oschelbronn Telefon: 07233 679715 - Fax: 07233 679220

Am Eichhof 20 - 75223 Niefern-Oschelbronn E-Mail: kueche@johanneshaus-oeschelbronn.de




